VON 9 BIS 11 ULR

“3 GLUCKLICHE RUHREIER” oo 9.95 €

Wahlweise mit Schinken & Zwiebel oder Tomate,
Frihlingslauch und Kése, dazu 2 Butterbrotchen

LECKERE LAUGEN-ECKE

» Rote Bete Humus, Salat, covveevevieviennnans 195 €
Avocado, Griinzeug

» Camembert & ...occooeeviiviiiiiiiiiie 895 €
Mango-Orangen-Chutney, Salat

» Kochschinken, Frischkase, .................... 895 €

Grine Gurke, Salat und Spiegelei

“BAUERNFRUHSTUCK oo 1095 €

Deftiges Omelett mit Bratkartoffeln,
Speck & Zwiebeln

"DEFTIGES BAUERNBROT "......ccccccivcrr 10.95 €

Gebratene Jagdwurst auf Bauernbrot mit
Zwiebeln & Spiegeleiern

“SCHLEMMER-BEMME™ .........coosvvrreee... 1095 €
Toast gebuttert & reichlich belegt mit
Kochschinken, mit Kase tUberbacken,

obenauf zwei Spiegeleier

"RAUCHERLACHS UND AVOCADO™ ... 13.95 €

auf Vollkorntoast mit Frischkase, Tomate, Spinat
& Rucola, schwarzem Sesam & Meersalzflocken

)

Exirq
Spiegelei
+ 150 €

SATTMACHER-FRUHSTUCKE

Fragen Sie gern nach
Eisbechern und unseren
hausgemachten Desserts!

Hausgemachte Granola mit Walnissen, Cran-
berries, Kirbiskernen & Chia auf griechischem

Joghurt & frischen Beerenfrichten

Die siiee
Ergdnzung
ZU unseren

Gattmacher-
friihstiicken!

“GUTEN MORGEN™ ..o 12,95 €
2 Rihr- oder Spiegeleier mit Kréutern,

2 Brotchen, Butter, Salami, feiner Schinken &
Kése, handgemachte Marmelade, ein Glaschen
(0,11) Saft nach Wahl

"

"EIN SEKTCHEN AM MORGEN VERTREIBT
KUMMER UND SORGEN!"

Rosé Secco, Blaues Wunder ................ 0.1 330 €
Jahrgangssekt, trocken Piccolo ............ 0.20 6.90 €

» Immer frisch gemahlen und

Q) zubereitet mit der Sieb-
( trdgermaschine.

» All unsere Kaffeespezialitaten
werden mit einem Doppelten

ROSTEREI Espresso zubereitet.

Doppelter ESpresso ...........ccovveinneiennnen 2.50 €
AMEricano ..., 290 €
GroBer AmMericano.........cccooveirieeininieennns 390 €
CapPUCCINO......coeiiiiiiii 390 €
GroBer Milchkaffee ..........c.cocccnviinncnnns 450 €

Latte Macchiato..........cccoovevveiiiiiiicic,
HeiBe Schokolade

MILCHALTERNATIVE: Oatly...................... +0.50 €

LBER BITTE MIT SAHNE ...

Heige Schokolade oder Latte Macchiato mit
Schlagsahne und ...

» Pumpkin Spice s
» Roasted Haselnut
» Salted Caramel....

SPECIAL DRINKS

EISPRESSI wcccovrrrererrieveevceiinsnansinnassssensee 495 €
Espresso mit zart schmelzendem Vanilleeis
Espresso Tonic mit Eis....cccconiiiiiiiiinins 595 €

Kleiner Ziegler Espresso 695 €
mit Milch, Milchschaum und Zimtlikor der

Sachsischen Spirituosenmaufaktur

HAUSGEBACKENER KUCHEN

Stiick Kuchen ..o, 3.95 €
Tasse Kaffee und ein Stiick Kuchen........... 6.50 €

Mit viel Liebe und besten Zutaten!

Kaffee ist mit fast 150 | pro Kopf und Jahr das in Deutsch-
land am meisten konsumierte Getrank — und liegt damit
noch vor Bier —ist doch kaum zu glauben, oder?!
Doch ist wirklich guter Kaffeegenuss nicht nur von der
Auswahl der Kaffeesorte wie Arabica oder Robusta, son-
dern auch von anderen Faktoren wie der Ernte, Aufberei-
tung, des Rostverfahrens, des Mahlgrades und auch der
Zubereitung abhangig.
Die Reise unseres Kaffees beginnt in den Anbaugebieten
rund um den sogenannten Kaffeegurtel. In rund 80 Lan-
dern weltweit wird heutzutage in tropischen und subtro-
pischen Regionen in Aquatornihe Kaffee angebaut. Rund
ein Drittel der Weltproduktion kommt allein aus Brasilien.
Schon die Ernte hat groBen Einfluss auf die Qualitat eines
Kaffees. Da eine Pflanze oft gleichzeitig Bliten, unreife
und reife Friichte trégt, sind erfahrene Pfliicker mit ge-
schultem Blick und sicherem Héndchen gefragt. An der
nachsten Station werden die Bohnen zuné&chst aus
der Kaffeekirsche geldst, gewaschen, sortiert
und zumeist in der Sonne getrocknet wo sie
regelméBig von Hand gewendet werden.
Danach wird die diinne Haut von den Boh-
nen entfernt, die dann zwischen 30 und 60
Tagen reifen missen, bevor sie in Sacke ver-
packt und fir den Transport vorbereitet wer-
den. In der Dresdner Kaffee und Kakaorosterei
angekommen wird der Kaffee dann im Zusammenspiel
von technischem Wissen, Sensibilitdt und Erfahrung der
Réstmeister in einem mehrstufigen Prozess einer hand-
werklichen Trommelréstung unterzogen. Auf diese Weise
entfalten sich die vielen charakteristischen Aromen und
der besondere Geschmack des Kaffees. Ubrigens: Wah-
rend sich Wein aus ca. 400 verschiedenen Aromen zusam-
mensetzt, sind es beim Kaffee sogar mehr als 800.
Nun gibt es viele Wege, sich der perfekten Tasse Kaffee zu
nahern. Wir zum Beispiel verwenden Dresdner Melange,
eine Mischung aus 90% Arabica und 10% Robusta Kaffee
der Dresdner Kaffee Rosterei mit leicht rauchigem Duft
und wiirzig vollmundigem Geschmack, Noten von Wal-
nuss, leicht stiBlich nach Karamell. Die Bohnen mahlen wir
hier vor Ort ganz frisch, bevor wir in unserer Siebtrager-
maschine den Espresso und anschlieBend Ihre Kaffeespe-
zialitat fur Sie zubereiten.




